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ANKARA’NIN YENi RESTORANI FARKLI LEZZETLERIYLE ‘TERS KOSE’ YAPACAK

Yerel tatlari deniz uriinleriyle bulusturan
“Ters Kose” incek Loft’da acildi

Balik iiriinlerinin yani sira iddiali ve kendine 6zgii mezeleriyle deniz iiriinlerine farkli bir yorum getiren Ters
Kose, Ankara’daki incek Loft Alisveris Caddesi’nde kapilarini agti. Ters Kose’nin 6zel meze meniisii Tiirkiye’nin
her bolgesinde bilinen yerel tatlar ile deniz iiriinlerinin ustaca harmanlanmasindan olusuyor.

Ters Kose’ye danigsmanlik veren ve meniisiinii hazirlayan Ankara’nin 28 yillik lezzet duragi Kalbur Balik
Restorant’in sahibi Mehmet Tekmen, Ters Kése’nin ‘yeme — igme ritiiellerini degistirecegini’ belirterek,
“Ulkemize ozgii kofte, borek, gozleme, lahmacun, tandir, ezme, kokoreg, manti gibi sevilen tatlari balik ve diger
deniz drinleri ile hazirlayarak miisterilerimizi farkh lezzetlerle tanistiracagiz” diyor.

incek’in en bliyiik projesi olarak hayata gecirilen ve yasamin basladigi incek Loft Alisveris Caddesi’nde
magaza ve restoranlar ardi ardina hizmete giriyor. Bunlarin sonuncusu ise “Ters Kose” isimli deniz
Urlnleri restorani oldu.

Ankaralilarin 28 yillik lezzet duragi Kalbur Balik Restaurant’in isletmecisi Mehmet Tekmen’in 6zel
danismanlik verdigi ve meniisiinii hazirladigi Ters Kose, incek Loft Alisveris Caddesi’nde kapilarini acti.
Deniz Urlinlerine farkh bir yorum getiren Ters Kose balik triinlerinin yani sira iddiali ve kendine 6zgi
mezeleriyle de adindan sikc¢a s6z ettirmeyi hedefliyor. Ters Kdse’nin 6zel meze menisu Tirkiye'nin her
bolgesinde bilinen yerel tatlar ile deniz iiriinlerinin ustaca harmanlanmasindan olusuyor.

“YEME iCME RITUELLERI
TERS KOSE iLE DEGiSECEK”

Ters Kése’'nin danismanhgini Gnla Kalbur Restoran’in da isletmecisi olarak taninan Mehmet Tekmen
Ustleniyor. Balik ve meze gesitlerinde glinliik Grlinleri Ankaralilarla bulusturacak yeni bir lezzet noktasi
olarak 6ne gikan Ters Kdse’nin ‘yeme —igcme ritlellerini degistirecegini’ anlatan Mehmet Tekmen,
“Ulkemize 6zgii kofte, borek, gozleme, lahmacun, tandir, ezme, kokoreg, manti gibi sevilen tatlari
balik ve diger deniz uriinleri ile hazirlayarak miisterilerimizi farkl lezzetlerle tanistiracagiz” diyor.

Ters Kose’'de farkh pisirme yontemleri ile baligin, ahtapotun, kalamarin, karidesin, deniz taraginin,
midyenin, istiridyenin lezzetlerini bambagska boyutlara tasiyacaklarini kaydeden Tekmen, “Yeni
seriivenimizde baligi, bocegi, yumusakgalari, kabuklulari yeniden yorumlayarak farkli tatlar ve degisik
lezzetler yaratmayi amagliyoruz” ifadelerini kullaniyor.

“YENI LEZZETLERI SEVDIRIP
DENIiZDEN TUKETiMi ARTIRACAGIZ”

Tekmen, diinyada 30 kilogram, Avrupa’da ise 45 kilogram olan kisi basina diisen yillik balik tiketiminin
¢ tarafi denizlerle gevrili olmasina ragmen Tirkiye’de hala istenilen seviyelere ¢cikamadigina dikkat
cekerken, “Hayata gecirdigimiz farkl lezzetleri misafirlerimize sevdirip bir deniz lilkesi olmamiza
ragmen hamsi dahil 9 kilogramlarda seyreden kisi basina diisen balik tiiketimini artirmayi
hedefliyoruz” diyor.
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