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Gault&Millau’dan Terminal Kadikoy’'e
Prestijli Gastronomi Odiilii

Istanbul’'un gastronomi ve yasam kiiltiirii sahnesine yeni bir soluk getiren Terminal
Kadikoy, heniiz kapilarini agmasinin ilk yili dolmadan diinyanin en saygin gastronomi
rehberlerinden Gault&Millau Tiirkiye 2026 Gastronomi Rehberi Odiilleri kapsaminda

‘Ozellikli isletme Odiilii'ne layik goriildii.

Terminal Kadikdy Yonetim Kurulu Baskani Pelin Akin Ozalp, 6diile hakkinda, “Terminal
Kadikoy'ii, zengin mutfak seckisiyle giiclii bir yemek duragi olmasinin yani sira, iyi zaman
gecirmenin, paylasmanin ve sehirle bag kurmanin miimkiin oldugu bir bulugsma alani olarak
tasarladik. Bu 6diil, sehrin ritmine karisan bir gastronomi ve yasam alani yaratma
vizyonumuzun dogru bir karsilik buldugunu goésteriyor” ifadelerini kulland.

Istanbul’'un gastronomi ve yasam kltiri sahnesinin yeni bulusma noktasi Terminal Kadikdy, kapilarini
acmasinin ilk yih dolmadan diinyanin en saygin gastronomi otoritelerinden Gault&Millau Tiirkiye 2026
Gastronomi Rehberi Odiilleri kapsaminda “Ozellikli isletme Odiilii”ne layik gorildi.

Odiil, diin aksam Ciragan Palace Kempinski'deki térende Terminal Kadikéy Yonetim Kurulu Bagkani Pelin
Akin Ozalp, Baskanvekili Levent Veziroglu ve Genel Miidiirii Erkan Erciyas tarafindan alind.

BiR GASTRONOMi
ALANINDAN FAZLASI

Dinyada otoriteler tarafindan kabul gormis Fransa merkezli restoran derecelendirme rehberi
Gault&Millau'nun “ozellikli isletmeler” kategorisi; yalnizca yeme-icme kalitesiyle degil, mekanin yarattig:
deneyim, konsept biitiinliigi, siirdiiriilebilirlik yaklasimi ve bulundugu sehirle kurdugu iliski ile fark
yaratan adresleri 6ne ¢ikariyor. Terminal Kadikdy'in bu ddile layik gérilmesi, projenin gastronomiyi sosyal
yasamla bulusturan 6zgun yaklasiminin uluslararasi dlcekte de takdir edildigini ortaya koyuyor.

Kadikdy'in merkezinde, uzun yillar atil kalmig bir alanin doniistiiriilmesiyle hayata gecirilen Terminal
Kadikoy; sokak lezzetlerinden nitelikli restoranlara uzanan zengin mutfak seckisiyle, istanbul'un énemli
ulagim akslarinin tizerinde glindelik yasamina karisan canli bir gastronomi sahnesi sunuyor.

PELIN AKIN OZALP: “SEHRIN RiTMIYLE UYUMLU
BiR GASTRONOMI VE YASAM ALANI YARATTIK"

Terminal Kadikdy, gastronomiyi yalnizca bir tiketim alani olarak degil; kentsel doniisiim, sosyal etkilesim
ve ekonomik canhilik yaratan bir deneyim alani olarak ele alan yaklasimiyla 6ne cikiyor. Yerel iireticileri,
geng sefleri, 6zgiin konseptleri ve marka restoranlar bir araya getiren yapi; istanbul’'un yeme-icme
ekosistemine yeni bir dinamizm kazandiriyor.
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Terminal Kadikdy Yoénetim Kurulu Bagkani Pelin Akin Ozalp, 6édile iligkin degerlendirmesinde,
“Gault&Millau gibi uluslararas itibara sahip bir gastronomi rehberinden, acillistmuzin iizerinden
heniiz bir yil gecmeden bu édiilii almak bizim icin son derece kiymetli. Terminal Kadikoy'ii, zengin
mutfak seckisiyle giiclii bir yemek duragt olmaswunn yant swra, iyi zaman gecirmenin, paylasmanun ve
sehirle bag kurmanmin miimkiin oldugu bir bulusma alant olarak tasarladik. Bu 6diil, sehrin ritmine

karisan bir gastronomi ve yasam alanmt yaratma vizyonumuzun dogru bir karsulik buldugunu
gosteriyor” ifadelerini kulland.



